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PHÁT HIỆN NHANH URÊ                TRONG THỰC PHẨM

TS Trần Bích Lam, giảng viên khoa Kỹ thuật Hóa học – Trường Đại học Bách khoa TPHCM và các cộng sự vừa chế tạo thành công 2 dụng cụ phân tích nhanh giúp xác định urê trong thực phẩm. Đó là giấy thử urê và dụng cụ cảm biến urê - cho kết quả chỉ trong vòng 10-15 phút. Đây là những công cụ đắc lực cho các bà nội trợ chọn lựa thực phẩm an toàn cho gia đình.
2/3 mẫu thử có hàm lượng urê cao 

Hiện nay, trong một số thực phẩm đã phát hiện hàm lượng urê khá cao, gây tâm lý bất an cho người tiêu dùng. Trước đây, Viện Pasteur Nha Trang đã từng công bố có 19/45 mẫu nước mắm kiểm tra có nhiễm urê với hàm lượng >0,1 g/lít (theo đề nghị của Hiệp hội Nước mắm TPHCM cần giới hạn hàm lượng urê trong nước mắm là 0,05 g/lít (50 ppm) để bảo đảm sức khỏe cho người tiêu dùng). Ngoài nước mắm thì trong sữa, thủy hải sản và nhiều thực phẩm khác cũng có thể chứa hàm lượng urê cao. 
TS Lam cho biết trong quá trình nghiên cứu, khảo sát ở nhiều nơi, trên nhiều sản phẩm và nhận thấy một điều đáng lưu ý là có đến 21/30 mẫu thử nghi vấn (cá, tôm, mực, muối dùng ướp cá, nước đá ướp cá, nước rỉ từ xe ướp cá...) cho kết quả có chứa hàm lượng urê quá cao. 

Có nhiều nguyên nhân dẫn đến sự có mặt của urê trong thực phẩm, ngoài lượng urê nội sinh thì urê được dùng để bổ sung vào môi trường lên men, dùng trong thức ăn cho bò sữa, thậm chí để ướp thủy hải sản. Có trường hợp urê còn được cho thêm vào sản phẩm nhằm làm tăng độ đạm tổng, dẫn đến việc xác định sai hàm lượng 
protein và giá trị dinh dưỡng thật của thực phẩm. Ngoài ra, urê còn xuất hiện trong nguồn nước ô nhiễm và thực phẩm bị nhiễm phân - nguyên nhân gây ra một số bệnh và dịch bệnh liên quan đến đường ruột, viêm gan A, viêm gan E... “Vì thế, kiểm soát hàm lượng urê trong thực phẩm là việc làm cần thiết để bảo vệ sức khỏe cho người tiêu dùng” - TS Lam nhấn mạnh. 

Kết quả nhanh và tiện dụng 

Dụng cụ thứ nhất do TS Lam chế tạo là giấy thử urê. Giấy thử này được làm từ một loại cellulo có đủ độ dai, cứng để khi đưa vào môi trường dung dịch lỏng vẫn giữ được hình dạng. Ngoài ra, phải đủ độ xốp để có thể thấm được dung dịch lên nó. Giấy thử này hoạt động trên nguyên lý ứng dụng thành tựu của enzym học để phân tích nhanh. Khi sử dụng chỉ cần đặt đầu trắng của giấy thử vào dung dịch cần thử và chờ khoảng 15 phút. Khi đó, dung dịch sẽ tự thấm lên giấy và giấy sẽ đổi màu. Nếu trong dung dịch có urê thì cột màu sẽ chuyển sang màu hồng hay đỏ – dung dịch chứa càng nhiều urê thì màu đỏ càng đậm hơn. 
Thứ hai là dụng cụ cảm biến urê (urea biosensor). Nếu giấy thử chỉ có thể phát hiện được dung dịch có urê hay không (giới hạn phát hiện là 50 ppm), thì dụng cụ cảm biến urê còn có thể cho biết hàm lượng urê là bao nhiêu. Cảm biến này được chế tạo trên cơ sở máy đo pH được gắn cố định enzym urease. Khi tiến hành thử, nếu dung dịch thử có chứa urê thì sẽ phản ứng với enzym làm tăng pH. Dựa vào khoảng pH biến đổi có thể biết được có urê hay không và lượng urê là bao nhiêu. Cách sử dụng cũng rất đơn giản, chỉ việc nhúng điện cực của dụng cụ cảm biến vào dung dịch, để khoảng 10 phút và dựa vào đường chuẩn để biết được nồng độ urê. 

Có thể thay thế dụng cụ ngoại nhập 

Trong buổi nghiệm thu đề tài nghiên cứu tại Sở KH&CN TPHCM, nhiều chuyên gia nhận định nếu được thương mại hóa thì sản phẩm của TS Trần Bích Lam có thể tiến tới thay thế các bộ kit phân tích urê được nhập từ nước ngoài và giảm sử dụng các phương pháp phân tích đòi hỏi các thiết bị và hóa chất đắt tiền. Nếu được thương mại hóa, mỗi miếng giấy thử chỉ có giá khoảng 900 đồng, sử dụng cho một lần thử. Dụng cụ cảm biến biosensor có giá khoảng 600.000 đồng/chiếc, không giới hạn thời gian và số lần sử dụng. 

Nhờ tính tiện dụng và thời gian cho kết quả nhanh, các dụng cụ này có thể trở thành công cụ đắc lực cho các bà nội trợ chọn lựa thực phẩm an toàn cho gia đình, những người giám sát an toàn vệ sinh thực phẩm, các trạm thu mua sữa, thủy hải sản...

Theo www.nld.com.vn, 26/4/2009

***************
BẢO QUẢN GIÒ LỤA                      BẰNG MUỐI HỮU CƠ
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TS. Lê Thanh Hưng, Khoa Sinh học Trường ĐH Khoa học Tự nhiên (ĐH Quốc gia TPHCM), cùng các cộng sự vừa bảo vệ thành công đề tài nghiên cứu “Chất bảo quản thay thế hàn the trong giò lụa” tại Sở KH&CN TPHCM. Loại muối này, natri lactat và natri axêtát, được điều chế từ giấm nuôi, dùng để bảo quản giò lụa, chả giò, xúc xích, mì sợi... thay thế cho hàn the. 

Điều chế từ giấm ăn
Sản phẩm của đề tài là một loại muối được điều chế từ giấm nuôi, mang đặc tính kháng khuẩn có thể dùng làm chất bảo quản thực phẩm. Ưu điểm của loại muối này là giúp thực phẩm giòn, dai, thơm ngon trong thời gian dài mà không gây tác hại cho cơ thể như sử dụng hàn the.

Theo TS. Lê Thanh Hưng, thời gian gần đây, ở Việt Nam đã xuất hiện một  số chế phẩm thay thế hàn the, nổi bật là polyphosphate và PDP. Tuy nhiên, hiệu quả kinh tế từ các chế phẩm này không cao. 

Từ giấm nuôi, một sản phẩm rất quen thuộc với người dân Việt Nam, TS Hưng cùng cộng sự đã cho trung hòa với xút, sau đó tiến hành ly tâm và lọc để thu cặn và cô đặc để tạo ra hai loại muối hữu cơ có tên là natri lactat và natri axêtát. Qua nghiên cứu, cho thấy hai loại muối này đều an toàn, có tác dụng kháng khuẩn rất tốt. Đem áp dụng vào việc bảo quản thực phẩm, hai loại muối trên cho kết quả rất khả quan. Để đạt được kết quả cao hơn, nhóm nghiên cứu đem phối trộn hai loại muối trên theo nhiều tỉ lệ khác nhau và bổ sung vào chả lụa. Kết quả thu được ở tỉ lệ 9/1 (natri lactat/natri axêtát) và liều lượng là 5g hỗn hợp muối/kg thịt sẽ cho kết quả tốt nhất, thực phẩm vẫn tốt sau 7 ngày ở nhiệt độ thường (25 oC) và 30 ngày trong tủ lạnh (4oC). Về chỉ tiêu vi sinh, hỗn hợp muối cho kết quả vượt xa polyphosphate. Ngoài ra, dùng hỗn hợp muối nói trên còn giúp thực phẩm giữ được màu sắc tự nhiên, không có vị đắng sau khi ăn như dùng hàn the.

Sản phẩm "made in Việt Nam"
Trong khi các chất bảo quản như polyphosphate và PDP đều được nhập ngoại thì  hỗn hợp muối sodium acetate và sodium lactate được làm ra từ các nguồn nguyên liệu có sẵn trong nước. Hơn nữa, hỗn hợp muối nói trên có nguồn gốc hữu cơ nên rất an toàn với người tiêu dùng, có triển vọng được sử dụng rộng rãi trong tương lai bởi xu hướng ở các nước phát triển hiện nay là sử dụng các loại phụ gia có nguồn gốc từ vi sinh vật nhằm thay thế dần phụ gia hóa học như hàn the, polyphosphate. Theo TS Hưng, muối sodium lactate và sodium acetate đã được Cục Quản lý thực phẩm và dược phẩm Mỹ (FDA) xem như một chất điều vị trong các sản phẩm thịt để ức chế sự phát triển của vi khuẩn. Sodium lactate được chứng minh là có khả năng ức chế sự phát triển của các vi sinh vật gây bệnh và an toàn đối với con người. 

Với quy mô trong phòng thí nghiệm, chi phí để điều chế 100 g hỗn hợp muối nói trên khoảng 10.000 đồng. Theo TS Hưng, nếu được đầu tư vốn và máy móc để sản xuất khối lượng lớn thì giá thành sẽ thấp hơn, đáp ứng được nhu cầu cần chất bảo quản an toàn cho ngành thực phẩm hiện nay.

Theo www.thanhnien.com.vn, 23/4/2009

***************

CHẾ TẠO THÀNH CÔNG MÁY TUỐT HẠT ĐIỀU
Anh Ngô Ngọc Quang, ở xã Tân Thành, huyện Bù Đốp, Bình Phước đã chế tạo thành công và đưa vào sử dụng máy tuốt hạt điều. Trong 1 giờ, máy có thể tuốt khoảng 3 tạ hạt điều với mức tiêu hao khoảng 1,5lít xăng. Hạt điều sau khi tuốt bằng máy rất sạch, không còn cuống và không bị dập. Máy sử dụng động cơ xăng với chi phí sản xuất khoảng 10 triệu đồng. 
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Máy tuốt hạt điều được anh Quang chế tạo thủ công từ những vật liệu cơ khí thông thường theo nguyên lý trượt - tuốt. Chiếc máy nặng khoảng 100kg, cao khoảng 1,2m, với các bộ phận như khung máy, máng đựng, trục xoắn, hệ thống trượt tuốt hạt... chạy bằng máy nổ loại nhỏ. 

Theo anh Quang, nhận thấy việc bà con nông dân phải tốn nhiều nhân công và thời gian vặt từng hạt điều ra khỏi quả, anh đã mày mò nghiên cứu chế tạo máy tốt hạt điều. Máy giúp người dân giảm nhiều chi phí và sức người trong việc thu hoạch điều.
Máy có thể thay thế 30 lao động làm việc trong cùng một thời gian. 

Trung tâm Khuyến công tỉnh Bình Phước đã nghiệm thu và đánh giá là sáng chế hữu ích giúp người dân giảm chi phí và nhân công trong việc thu hoạch điều. Sau khi được Trung tâm khuyến công nghiệm thu anh sẽ đăng kí sáng chế và sản xuất hàng loạt để phục vụ nhu cầu của người dân trồng điều.

Theo http://www.hanoimoi.com.vn, 15/4/2009

***************

SẢN XUẤT CỒN KHÔ TỪ               TRÁI ĐIỀU
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Gần 1 tháng nay, nông dân ở huyện miền núi Tân Phú, tỉnh Đồng Nai đã chế biến thử thành công cồn khô từ trái điều, tăng thêm thu nhập đáng kể. Đây là kết quả bước đầu của việc chuyển giao công nghệ chế biến cồn khô từ trái điều của Trường Đại học Nông lâm TPHCM cho bà con nông dân huyện Tân Phú thông qua Trung tâm khuyến công tỉnh Đồng Nai.

Trái điều sau khi tách lấy hạt được đem rửa sạch để ráo nước và được vắt hoặc ép để lấy nước điều, sau đó cho dung dịch gelantine vào nước ép điều (với liều lượng 2 gam/lít) rồi đun sôi và lọc để lấy dịch điều, sau đó cho thêm men vào dịch điều để 5 ngày sau thì chưng cất 2 lần sẽ thu được cồn 80 - 85 độ. Cuối cùng là bỏ thêm chất phụ gia vào thành cồn khô. Cồn khô điều hiện nay là mặt hàng rất được ưa chuộng dùng để đun ở các quán ăn, nhà hàng, khách sạn, đảm bảo an toàn cho người sử dụng, hơn hẳn so với bếp gas hoặc bếp điện trước đây. Tính ra chi phí để sản xuất được 11kg cồn khô từ 150 kg trái điều chỉ mất khoảng 25.000 đồng, so với giá thị trường hiện nay trên 20.000 đồng/kg cồn khô thì nông dân thu lãi khá cao. Chính vì vậy, sản xuất cồn khô từ trái điều sẽ mở ra cho người nông dân trồng điều ở Tân Phú cơ hội mới để tăng thêm thu nhập.

Tân Phú có trên 5.000 ha điều, chiếm khoảng 40% diện tích cây công nghiệp trong huyện, tập trung nhiều nhất ở các xã Phú Sơn, Phú An, Núi Tượng và Phú Trung. Hàng năm, nông dân chỉ trông chờ vào giá trị của hạt điều, còn trái điều hầu như không ai sử dụng, bị vứt bỏ lãng phí tại vườn. Có những năm, giá hạt điều xuống thấp nên người trồng điều thu nhập không đáng kể. Mô hình sản suất ra cồn điều khô đã giúp nông dân có thêm nguồi thu mới từ trái điều. Đặc biệt là mỗi hộ dân đều có thể tự chế biến được cồn khô ngay tại nhà mình. Trái điều được chưng cất thành cồn khô không chỉ có lợi về kinh tế mà còn giải quyết được ô nhiễm môi trường. Trước đây, khi thu hoạch hạt thì bà con vứt bỏ trái điều quanh vườn, tạo ra mùi hôi thối làm ô nhiễm môi trường.
Ông Nguyễn Thanh Liêm, Giám đốc Trung tâm khuyến công Đồng Nai cho biết: Trung bình 1 ha điều có 5 tấn trái. Nếu chưng cất được toàn bộ trái điều này sẽ có được trên 440 kg cồn khô. Với giá cồn trên thị trường hiện nay trên 20.000 đồng/kg, người nông dân trồng điều có thêm thu nhập khoảng 8 triệu đồng/ha. Hiện Trung tâm Khuyến công kết hợp với phòng Công thương huyện tiếp tục hoàn thiện công nghệ chế biến cồn khô và liên hệ tiêu thụ sản phẩm cho bà con nông dân.

Theo www.tchdkh.org.vn, 22/4/2009

***************

MỨT HOA SẦU RIÊNG
Nhóm sinh viên khoa Công nghệ sau thu hoạch, Trường đại học Hùng Vương TPHCM, dưới sự hướng dẫn của ThS. Lê Thanh Hải, đã chế biến thành công mứt từ hoa sầu riêng. Đây là loài hoa có cánh, có tuyến mật nên có mùi thơm dịu, màu trắng vàng. Mứt hoa sầu riêng không chỉ giúp tận dụng nguồn hoa đang thải bỏ mà còn đem lại giá trị kinh tế cho nhà nông. 

Nguyên liệu chế biến gồm có hoa sầu riêng tươi, phụ gia pectin, đường vàng, nước, một số gia vị khác có thể bổ sung thêm như gừng, nghệ, mè, mật ong… Trước tiên, ngâm phụ gia trong nước ấm; hoa rửa sạch, phơi hoặc sấy khô rồi đem ngâm trong nước ấm từ 15 - 30 phút, lấy ra để ráo nước. Nước đường nấu cho đến khi keo lại (chuyển thành xi rô), sao cho đặc sệt là được. Khi nước xi rô đặc sệt, cho hoa sầu riêng vào và trộn đều, sên nhỏ lửa. Sau 5 phút cho pectin vào, vừa cho vừa khuấy trộn đều, rồi sên lửa thêm 10 - 15 phút, sẽ được mứt hoa sầu riêng. Sản phẩm tạo ra có vị ngọt dịu và hương thơm nhẹ, màu vàng rơm, cấu trúc dẻo, kéo sợi.

Sản phẩm sẽ gia tăng lợi ích cho sức khỏe khi bổ sung chất xơ hòa tan, khoáng chất và năng lượng, giúp cơ thể nhuận trường. Khi sản phẩm để lâu, đường có thể kết tinh (hiện tượng lại đường). Ðiều này có thể khắc phục bằng nhiều cách, chẳng hạn dùng đường glucose, đường mật hay mạch nha thay thế đường kính saccharose, hoặc cũng có thể nấu xi rô rồi cho thêm ít nước chanh tươi sẽ tránh hiện tượng kết tinh đường. ThS. Lê Thanh Hải cho biết sẵn sàng chuyển giao công nghệ cho cơ sở sản xuất và hộ gia đình với các công nghệ về chế biến thực phẩm.

Ðược biết, khoa công nghệ sau thu hoạch có nhiều công nghệ đã và đang chuyển giao gồm nước tương không chứa 3-MCPD, rượu dừa, viên sủi bọt giàu vitamin C, kem tươi, sữa chua giàu chất xơ và sinh tố, bánh dinh dưỡng, mứt rong...

Theo www.khoahocphothong.com.vn, 10/4/2009

***************

HỆ THỐNG CHƯNG CẤT                   TỰ ĐỘNG
TS. Lê Phan Hoàng Chiêu - Trung tâm Thiết kế chế tạo thiết bị mới (Neptec) - Sở KH&CN TPHCM đã nghiên cứu thiết kế, chế tạo thành công mô hình thực nghiệm hệ thống tự động hóa quá trình chưng cất. Hệ thống tự động hóa quá trình chưng cất gồm: thiết bị chưng cất hỗn hợp có năng suất 104 ml sản phẩm trong 1 phút (được thử nghiệm để chưng cất cồn, nước, rượu); hệ thống tự động hóa quá trình chưng cất và phần mềm tự động điều khiển. 

[image: image4.png]


Quá trình chưng cất được tiến hành như sau: Nguyên liệu sau khi được máy bơm đưa vào sẽ được nung nóng trong thiết bị gia nhiệt bằng điện trở đến nhiệt độ sôi và đi vào tháp chưng cất ở đĩa nạp liệu. Chất lỏng ở đáy tháp bốc hơi nhờ nhiệt lượng của điện trở trong đáy tháp và đi lên trên tháp dưới dạng hơi. Dòng hơi ra khỏi đỉnh tháp sẽ đi vào thiết bị ngưng tụ và hơi được ngưng tụ nhờ nước lạnh. Các sản phẩm nói trên đã được chuyển giao cho Trường Đại học Bách khoa TPHCM nhằm phục vụ công tác đào tạo và nghiên cứu ứng dụng.

Theo Báo Người Lao động, 23/04/2009

***************

HỆ THỐNG GHI VÉ XE CẦM TAY
Hệ thống ghi vé xe cầm tay của Trung tâm Công nghệ Mô phỏng - Học viện Kỹ thuật Quân sự có các chức năng chính: Tự động đọc biển số khi xe vào cổng; tự động in biển số trên vé xe, kèm theo các thông tin khác theo yêu cầu quản lý; camera có đèn soi biển số ban đêm; cho phép nhập biển số bằng bàn phím; cho phép in số liệu thống kê theo khoảng thời gian. 
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Các ưu điểm: Gọn nhẹ, dễ di chuyển; máy in sử dụng giấy nhiệt thông dụng; kết nối qua các giao diện thông dụng (USB, Ethernet); dễ dàng nâng cấp phần mềm qua mạng LAN; tiết kiệm nhân lực, thời gian, hiệu quả cao; an toàn; tránh sai sót, nhầm lẫn.

Khả năng nâng cấp: Báo cáo thống kê theo yêu cầu của người sử dụng; có thể bổ sung tính năng nhận dạng biển số xe; quản lý thời gian vào/ra của phương tiện; kiểm soát ảnh người gửi/lấy xe (tránh trường hợp kẻ gian nhặt được vé xe); làm thẻ gửi xe theo tháng (tính phí và không tính phí).

Theo www.vista.gov.vn, 2/4/2009
***************

NGHIÊN CỨU THÀNH CÔNG GIƯỜNG CHIẾU ĐÈN HAI MẶT ĐIỀU TRỊ VÀNG DA                            TRẺ SƠ SINH
Nhóm nghiên cứu gồm TS.BS Ngô Minh Xuân, TS.BS Vũ Tệ Đăng, BS Nguyễn Đắc Minh Châu và một số cộng sự của khoa sơ sinh, Bệnh viện Từ Dũ, vừa nghiên cứu thành công giường chiếu đèn hai mặt (Photobed TD) và đã đưa vào điều trị thành công cho hơn 1.000 trẻ mắc bệnh vàng da sơ sinh do tăng bilirubin gián tiếp. 

Vàng da tăng bilirubin gián tiếp rất hay gặp ở trẻ sơ sinh. Bệnh xảy ra ở đa số các trẻ sinh non và gặp ở khoảng 25 - 50% số trẻ sơ sinh đủ tháng. Nếu không được phát hiện và xử trí, trẻ sơ sinh có thể bị biến chứng “vàng da nhân” mà hậu quả rất thảm khốc: hoặc trẻ sẽ tử vong trong bệnh cảnh nhiễm độc thần kinh hoặc nếu sống sót cũng bị di chứng não suốt đời. Nếu được chẩn đoán sớm, vàng da sơ sinh do tăng bilirubin gián tiếp có thể được điều trị một cách hiệu quả bằng cách dùng thuốc, liệu pháp ánh sáng hoặc thay máu. Trong đó chiếu đèn là phương pháp điều trị hữu hiệu, đơn giản, an toàn và kinh tế nhất.

TS.BS Ngô Minh Xuân nói: “Chúng tôi luôn tìm cách nghiên cứu chế tạo các loại đèn điều trị vàng da ngày càng có hiệu quả và rẻ tiền để các tuyến có thể áp dụng và trang bị được. Từ năm 1997 - 2002 chúng tôi đã thiết kế chế tạo và thử nghiệm lâm sàng thành công dàn đèn Compact TD ánh sáng xanh dương một mặt. Tiếp đó, từ năm 2002 - 2005 chúng tôi cũng đã chế tạo và nghiên cứu thử nghiệm thành công dàn đèn ánh sáng xanh dương Compact TD hai mặt, có thể được sử dụng có hiệu quả trong điều trị các trường hợp vàng da sơ sinh nặng trước khi có chỉ định thay máu. Vào cuối năm 2007, chúng tôi tiếp tục nghiên cứu chế tạo dàn đèn Photobed TD hai mặt, chỉ với 2 bóng đèn DS 9 W/71 ở mặt dưới nôi và một bóng DS 18 W/71 ở mặt trên”.

BS Xuân cho biết kết quả nghiên cứu cho thấy mật độ quang phổ ánh sáng trong nghiên cứu này phù hợp với các kết quả nghiên cứu của nhiều tác giả khác trên thế giới. Đèn Photobed hai mặt cũng sử dụng ánh sáng xanh dương và có thể hạ thấp khoảng cách từ nguồn sáng đến da trẻ mà vẫn an toàn. Năng lượng ánh sáng ở hộp đèn chiếu mặt lưng cũng tương đương với mức năng lượng đèn Biliblanket để ở mức trung gian (khoảng 25 mW/cm2/nm). Biliblanket là loại đèn đã được nhiều tác giả nghiên cứu, ứng dụng nhưng giá đắt gấp nhiều lần so với Photobed TD.

Về mặt cơ cấu và kỹ thuật của dàn đèn Photobed, các thông số cơ bản cũng phù hợp với các yếu tố cần và đủ để điều trị vàng da sơ sinh. Đặc biệt là phổ bước sóng từ 400 - 500 nm, có tác dụng và hiệu quả tốt để chuyển phân tử bilirubin gián tiếp sang dạng đồng phân. Hiệu quả điều trị của dàn đèn Photobed hai mặt: Tốc độ giảm bilirubin gián tiếp trong khi rọi đèn nhanh, thời gian cần điều trị chiếu đèn ngắn (trung bình chỉ là 29,4 giờ), tỷ lệ rọi đèn thành công trong nghiên cứu là 100%. Trong quá trình nghiên cứu, chưa phát hiện tác dụng phụ nào nguy hiểm cho trẻ. Nhiệt độ dàn đèn không vượt quá 36,5oC dù chiếu liên tục.

Ưu điểm của Photobed TD là rất hiệu quả mà lại gọn nhẹ, có thể chế tạo trong nước, ít gây nóng, rất tiết kiệm điện (chỉ cần 3 bóng đèn compact). Đặc biệt, giá của sản phẩm này thấp (khoảng 250 USD) so với các loại nhập khẩu như đèn Biliblanket (khoảng 4.500 USD), đèn Bilibed (4.000 USD). Giường chiếu Photobed có thể được triển khai ngay tại phòng mẹ mà không cần cách ly mẹ và con.

Theo TS.BS Ngô Minh Xuân, tại khoa sơ sinh Bệnh viện Từ Dũ TP.HCM, mỗi năm điều trị cho hơn 4.000 trường hợp trẻ vàng da, đa số bằng phương pháp chiếu đèn. Hiện nay, điều trị vàng da sơ sinh ở các tuyến y tế còn gặp nhiều khó khăn, rất nhiều trường hợp trẻ được chuyển đến khoa sơ sinh của các bệnh viện lớn thì đã bị vàng da quá nặng. Nguyên nhân chính là do các bệnh viện tuyến dưới chưa đủ kinh phí để trang bị đầy đủ các dàn đèn nhằm điều trị sớm và hiệu quả cho trẻ sơ sinh vàng da.
Hiện nay giường Photobed TD đã được Bệnh viện Từ Dũ sản xuất và chuyển giao cho một số bệnh viện. Nhóm nghiên cứu rất mong muốn được hỗ trợ để sản xuất và chuyển giao nhiều hơn.

Theo www.tchdkh.org.vn, 8/4/2009
***************

XÂY DỰNG THÀNH CÔNG                QUY TRÌNH CHẨN ĐOÁN                     TRÊN PHÔI NGƯỜI
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Bác sĩ Hồ Mạnh Tường - Tổng thư ký Hội Nội tiết sinh sản và vô sinh TPHCM (HOSREM) cho biết, các nhà khoa học Việt Nam đã xây dựng thành công quy trình chẩn đoán di truyền trên phôi người. Đây là nghiên cứu đầu tiên có khả năng chẩn đoán di truyền trên phôi người ở Việt Nam.

Đầu thập niên 90, các nhà khoa học ở Mỹ đã bắt đầu nghiên cứu và thành công trong việc chẩn đoán di truyền trên phôi người ở giai đoạn trước khi làm tổ vào tử cung (Preimplantation Genetic Diagnosis – PGD). Mục đích để tránh tình trạng phá, bỏ thai khi phát hiện dị tật, bất thường trong quá trình khám tiền sản. Điều này giúp các cặp vợ chồng tránh được đau đớn lớn về thể xác lẫn tâm hồn.

 Đến nay, kỹ thuật này đã phát triển rộng rãi và đã được áp dụng ở hầu hết các nước trên thế giới. Tại khu vực Đông Nam Á, kỹ thuật này đã được áp dụng tại Thailand, Malaysia và Singapore.

Được biết, hiện có khoảng 300 gen liên quan đến bệnh có thể được phát hiện bằng PGD. Trong nhóm chỉ định này, chỉ định chẩn đoán gen liên quan đến bệnh thalassemia (còn gọi là bệnh thiếu máu Địa Trung Hải) có triển vọng áp dụng rộng ở Việt Nam. 

Đầu năm 2009, đề tài nghiên cứu này đã được thông qua Hội đồng khoa học của Sở KH&CN TPHCM. Nghiên cứu đang ở giai đoạn hoàn chỉnh các quy trình kỹ thuật, thống kê số liệu chuẩn bị báo cáo nghiệm thu đề tài. 

Đây là đề tài khoa học cấp thành phố do các nhà khoa học thuộc Trường Đại học Y dược TPHCM, HOSREM và Bệnh viện Vạn Hạnh (TPHCM) thực hiện. Bác sĩ Tường cho biết thêm, sau khi nghiệm thu thành công, sẽ chuyển giao công nghệ cho các bệnh viện lớn có nhu cầu.

Theo http://vietnamnet.vn, 24/4/2009

***************

TẠO RA BÒ CON                                TỪ TẾ BÀO ĐÔNG LẠNH
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Từ những tế bào được trữ lạnh trong thời gian dài, lần đầu tiên các nhà khoa học Việt Nam đã sử dụng kỹ thuật mới nhất để tạo ra 4 con bò con. Thành công này có ý nghĩa lớn trong việc duy trì nòi giống của các loài sinh vật quý hiếm và mang đến hy vọng về khả năng có con trong tương lai đối với những người có hoàn cảnh đặc biệt.

Những con bò từ tế bào đông lạnh đầu tiên của VN
ThS. Phan Kim Ngọc và các cộng sự ở phòng thí nghiệm tế bào gốc của Trường Đại học Khoa học Tự nhiên – ĐH Quốc gia TPHCM vừa thành công trong việc tạo ra những con bò con từ những tế bào được trữ lạnh trước đó một thời gian dài. Đây là những con bò đầu tiên ở Việt Nam được tạo ra từ các tế bào được làm đông lạnh từ trước. Trước đây, người ta từng tiến hành thụ tinh nhân tạo các tế bào sinh sản vừa lấy ra từ cơ thể sống của cha, mẹ để tạo thành phôi. Sau đó đưa phôi này vào trữ lạnh để chờ khi thích hợp sẽ cấy vào cơ thể mẹ để phôi sinh trưởng tạo thành bào thai. Còn ở nghiên cứu này, các tế bào đã làm đông lạnh từ trước được giải đông và tiến hành cho thụ tinh. Đây là việc làm rất khó khăn và tốn nhiều công sức, có ý nghĩa rất quan trọng trong thực tế. Kỹ thuật này mở ra hy vọng mới trong việc bảo tồn sinh vật và đem lại hy vọng có con cho những người gặp hoàn cảnh đặc biệt. 

Khó khăn đầu tiên của kỹ thuật này là quá trình trữ đông các tế bào phải đạt điều kiện đặc biệt là -1960C, trong môi trường nitơ lỏng để các tế bào không bị đông đá. Ngoài ra, quá trình thụ tinh cho các tế bào này sau khi giải đông cũng là một khó khăn lớn, đặc biệt là trứng. Sau khi giải đông, màng thụ tinh của trứng bị tổn thương khiến cho tinh trùng hầu như không thể xâm nhập vào bên trong (màng thụ tinh tổn thương không ảnh hưởng đến di truyền). Để giúp khắc phục điều này, các nhà khoa học đã sử dụng phương pháp vi tiêm, dùng các mũi kim cực nhỏ đưa các đoạn gen vào thẳng bên trong nhân tế bào, giúp cho quá trình thụ tinh có thể diễn ra thuận lợi. Sau đó, các nhà khoa học đưa các tế bào đã được xử lý vào tủ nuôi có môi trường giống như một cơ thể sống để phát triển thành phôi.

Đối với công trình thực hiện trên bò, các nhà khoa học tiêm thẳng những phôi đó vào tử cung các con bò cái được chuẩn bị từ trước. Một điều đặc biệt là các nhà khoa học đã cho phôi có gen của giống bò vàng Việt Nam cấy vào cơ thể của những con bò sữa ngoại nhập. Vì thế, kết quả là những con bò sữa đen trắng này sinh ra những con bò vàng có ngoại hình và màu da khác hẳn bò mẹ. Đó là ý đồ của những người nghiên cứu nhằm tạo ra một kết quả hoàn toàn rõ rệt rằng những con bò con hoàn toàn không giống các con bò mẹ.

ThS. Phan Kim Ngọc cho biết thêm, thực ra trong đề cương của đề tài nghiên cứu chỉ yêu cầu tạo ra phôi từ các tế bào đông lạnh. Tuy nhiên, các nhà khoa học đã bỏ ra hơn 100 triệu đồng tiền riêng ngoài số tiền 350 triệu đồng được cấp làm kinh phí đề tài để đưa các phôi này sinh trưởng thành các con bò con thực sự. Đề tài thực hiện từ cuối năm 2005, đến đầu năm 2008 thì thành công trong việc tạo phôi. Ban đầu, có 4 con bò được sinh ra nhưng sau đó một con chết do mắc bệnh thông thường, một con do sơ ý nên bị mất và hiện còn 2 con phát triển bình thường. 

ThS. Phan Kim Ngọc giải thích: trước đây, đối với những bệnh nhân ung thư sẽ phải điều trị bằng phương pháp chiếu xạ thì mong ước có con trong tương lai là không tưởng. Đó là bởi sau khi chiếu xạ, các tia phóng xạ cực mạnh sẽ bắn gãy hết gen, làm cho các em bé sinh ra bởi những người này sẽ bị dị tật, quái thai và nhiều vấn đề khác. Giờ đây, sau thành công của nghiên cứu nói trên, những người bị ung thư nếu mong muốn sau này sẽ có con thì trước khi thực hiện chiếu xạ chỉ việc yêu cầu bệnh viện lấy ra một ít tế bào (tế bào sinh sản hoặc bất kỳ tế bào nào trên cơ thể) và cho vào trữ lạnh. Hai, ba năm sau hoặc lâu hơn nữa, nếu những người này mong muốn có con thì sẽ thực hiện giải đông các tế bào này và tiến hành thụ tinh để sinh ra một em bé bình thường mang nguồn gen khỏe mạnh trước đây của chính người đó. 

Ngoài ra, kết quả nghiên cứu trên cũng có ý nghĩa quan trọng trong việc bảo tồn các loài sinh vật quý hiếm. Ví dụ, có một loài hổ quý sắp tuyệt chủng, chẳng may vì lý do gì đó khiến con hổ bị chết. Khi đó các nhà khoa học chỉ việc lấy tế bào sinh sản hoặc một ít tế bào bất kỳ trên con hổ và cho vào trữ lạnh. Đến khi cần phục hồi, chỉ việc đem các tế bào đó ra giải đông, tiến hành thụ tinh để tạo ra những con hổ con quý hiếm cần bảo tồn.

Theo www.nld.com.vn, 2/4/2009
***************
THIẾT BỊ CÁN SÓNG TÔN THEO TRỤC NGANG VÀ CÁCH LỢP TÔN THEO KIỂU MỚI

Ông Nguyễn Trọng Hào, Công ty Ngôi nhà nhỏ (Q. Tân Bình, TP.HCM) vừa nghiên cứu sáng chế ra thiết bị cán sóng tôn theo trục ngang và giải pháp lợp tôn kiểu mới (đã đăng ký độc quyền về giải pháp hữu ích). Thiết bị cán sóng tôn theo trục ngang - thay vì cán theo trục dọc đang sử dụng trên thị trường - sẽ cho ra một loại tôn mới không lợp theo chiều dọc mà lợp theo chiều ngang, khắc phục được hiện tượng thấm dột hay hở mí. Ngoài ra, ông Hào còn đưa ra một phương pháp lợp tôn kiểu mới có khả năng thoát nước hiệu quả hơn cách lợp hiện nay. 

So với loại tôn truyền thống có khổ bề ngang cố định khoảng 1,7 mét, bề dài cắt theo ý muốn, thì loại tôn mới sóng ngang có thể cắt bề ngang theo ý muốn, còn bề dài cố định trong khoảng từ 1 - 1,2 mét (bằng khổ tôn cuộn). Thiết bị cán sóng có kết cấu đơn giản, dễ vận hành, kích thước gọn nhẹ. Tôn được cán sóng ngang bằng các trục lăn, nên bề mặt không trầy xước, tôn có thể cuộn lại được nên dễ dàng khi vận chuyển.

Theo tính toán, khi lợp theo phương ngang, các tấm tôn nối nhau theo phương ngang, lợp từ dưới lên trên từng lớp một, đuôi tấm trên đè lên đầu tấm dưới với khoảng cách tùy ý (tùy theo độ dốc của mái nhà) nên tránh được hiện tượng thấm dột do hở mí (hay thấm dột từ lỗ đóng đinh, bắt vít) của cách lợp tôn giáp mí dọc. Hiện nay để khắc phục những hạn chế này, có giải pháp là sử dụng loại tôn kip lock của nước ngoài, đây là loại tôn không dùng vít, có sóng rất cao để khắc phục hiện tượng dột nơi giáp mí theo chiều dọc. Tuy nhiên loại tôn này có giá khá cao (gấp 3 - 4 lần tôn thường, chưa kể các phụ kiện đi kèm). Do vậy sáng chế vừa nêu trên của ông Nguyễn Trọng Hào và nhóm cộng sự có thể mở ra triển vọng cho một dòng sản phẩm vật liệu xây dựng mới có tính năng sử dụng cao, giá rẻ.
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Sóng tôn hình thang

(then cài hình thang nhìn thẳng)
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Vị trí then cài khi cố định vào xà gồ

(then cài nhìn phối cảnh)

Nhóm nghiên cứu của ông Hào còn sáng chế ra một giải pháp lợp tôn kiểu mới có khả năng thoát nước, chống dột hiệu quả hơn so cách lợp truyền thống. Cụ thể đầu tiên là bố trí các tấm lợp với sóng tôn có hình dạng thích hợp với then cài lên trên các thanh xà gồ; kế tiếp là cài các then cài vào các sóng tôn ở phía mặt dưới của tấm lợp tại những vị trí tấm lợp gặp thanh xà gồ; sau đó là gắn chặt then cài vào các thanh xà gồ bằng vít (hoặc đinh). Ông Nguyễn Trọng Hào cho biết, phương pháp lợp tôn truyền thống - đóng ốc, vít trực tiếp xuyên qua tấm tôn xuống thanh xà gồ ở bên dưới để gắn chặt tấm tôn vào thanh xà gồ - có hạn chế là tấm tôn đã bị xuyên thủng nên dễ bị thấm, dột tại vị trí bắt vít nên sẽ dễ bị rỉ sét sau một thời gian sử dụng, làm giảm đáng kể chất lượng và tuổi thọ của công trình. Phương pháp lợp tôn kiểu mới chủ yếu được tiến hành ở dưới mái công trình, nên có thể dễ dàng nhìn thấy được thanh xà gồ và then cài, do đó thao tác gắn then cài vào thanh xà gồ sẽ được thực hiện chính xác hơn.

Theo www.khoahocphothong.com.vn, 10/04/2009

***************

VIỆT NAM SẢN XUẤT ĐƯỢC GIỐNG CÁ LĂNG NHA

Lần đầu tiên Việt Nam nghiên cứu xây dựng và thử nghiệm thành công quy trình sản xuất cá lăng nha, công trình đã đoạt Huy chương vàng của Tổ chức Sở hữu Trí tuệ Thế giới (WIPO). ThS. Nguyễn Thị Bình, Khoa Thủy sản, Trường Đại học Nông lâm TPHCM là tác giả đã được WIPO trao giải thưởng Nhà sáng tạo nữ xuất sắc nhất năm 2008.
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Lăng nha là loài cá lớn nhất trong họ Bagridae, có giá trị vì thịt trắng, thơm ngon và đang ngày một cạn kiệt do con người đánh bắt quá mức.

Quy trình sản xuất giống cá lăng nha từ nuôi vỗ cá bố mẹ, kích thích cá sinh sản đến ương cá từ bột lên giống. Quy trình này có thể triển khai với loại nước ngọt và nước lợ nhẹ trên phạm vi toàn quốc, đồng thời có thể áp dụng ở quy mô nông hộ nhỏ cũng như quy mô công nghiệp. 

Sản xuất cá lăng nha thành công đã góp phần tích cực vào việc giải quyết công ăn việc làm cho một số lao động nhàn rỗi, cũng như gia tăng lợi nhuận trong nghề nuôi thủy sản.
Kết quả của công trình được ứng dụng vào thực tiễn sản xuất tại Trại thực nghiệm của Trường Đại học Nông lâm và đã chuyển giao quy trình công nghệ cho Trung tâm khuyến ngư và giống thủy sản An Giang, góp phần bảo vệ nguồn lợi cá lăng nha ngoài tự nhiên. 

Theo www.vista.gov.vn, 23/4/2009

***************

BIẾN LÚA THƯỜNG                     THÀNH LÚA THƠM
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Nhóm sinh viên trường Đại học Nông nghiệp Hà Nội gồm Lưu Thị Vân, Trần Bảo Ngọc, Nguyễn Thị Minh Việt đã tách ADN từ lá lúa để tìm ra gen thơm, rồi ghép gen này vào lúa thường để tạo ra giống lúa thơm mới. Thành công của nhóm nghiên cứu không chỉ giúp bảo tồn, nhân những giống lúa hiếm của Việt Nam, mà còn mở ra triển vọng tạo giống lúa thơm mới có năng suất cao hơn, khả năng chống bệnh và sâu hại tốt hơn.

Tìm gen thơm từ lá
Các giống lúa thơm cho gạo thơm ngon nhưng năng suất thấp, chi phí sản xuất cao trong khi lại ít người mua, vì thế nông dân ít trồng giống lúa này. Đó là lý do khiến nhiều giống lúa thơm đang bị thoái hóa, có nguy cơ mất hẳn.

Làm thế nào để có thể bảo tồn các giống lúa thơm. Và nhất là làm thế nào để tạo ra các giống lúa thơm mới có năng suất cao, chất lượng tốt? Được sự tư vấn của các thầy cô giáo trong trường, nhóm nghiên cứu quyết định áp dụng kỹ thuật marker phân tử vào công trình nghiên cứu của nhóm. 

Kỹ thuật này được tiến hành theo các bước: bước đầu, tiến hành chiết, tách ADN từ lá non cây mạ. Sau đó kiểm tra độ tinh sạch ADN để loại bỏ những tạp chất trong giống tự nhiên. Cuối cùng, tiến hành phản ứng hóa học nhận biết gen (PCR) để xác định gen thơm. Các gen thơm sẽ xuất hiện vạch băng. Sau đó, cấy ghép gen thơm này vào giống lúa thường.

Sau hai tháng nghiên cứu, nhóm thành công với việc phát hiện nguồn gen thơm trên giống lúa thơm nguyên chủng. Đồng thời thực hiện cấy ghép thành công gen thơm vào lúa thường để tạo ra giống lúa thơm mới. 

Lưu Thị Vân - thành viên nhóm nghiên cứu cho biết: “Các phương pháp thông thường phải mất rất nhiều công đoạn: Chọn lọc từng bông lúa, phơi khô, bảo quản, ngâm, ủ, gieo… mà vẫn chưa có được con giống tốt. Còn kỹ thuật marker phân tử tiết kiệm 60% thời gian nhân giống do sử dụng phương pháp cấy ghép gen vào mạ non”.
TS. Phan Hữu Tôn, Khoa Công nghệ sinh học, trường Đại học Nông nghiệp Hà Nội cho biết: “Kỹ thuật marker phân tử  có thể phát hiện chính xác 100% loại gen thơm ở lúa. Trong khi các phương pháp truyền thống đều không phát hiện được chính xác”. 

Những giống lúa được ghép gien thơm có vẫn giữ được năng suất cao, khả năng chống bệnh và sâu hại của lúa thường, đồng thời có hương vị của gạo "đắt tiền".

Tiến sĩ Phan Hữu Tôn cho biết thêm:“Thông thường một sào lúa thơm trung bình cho năng suất từ 1,8 đến hai tạ một sào. Còn việc cấy gen thơm vào các giống lúa thường, có sức đề kháng sâu bệnh cao sẽ cho giống lúa mới có năng suất từ 6,25 - 7,29 tấn/ha”.
Hiện nhóm đã soạn thảo tư liệu hướng dẫn về cách thực hiện kỹ thuật này và sẵn sàng giúp các Sở, Ngành nông nghiệp triển khai để tạo ra các giống lúa thơm cho năng suất và giá trị kinh tế cao.

Theo www.tchdkh.org.vn, 1/4/2009
***************

CỎ HÚT Ô NHIỄM

Nghiên cứu của TS Trần Tân Văn- Phó viện trưởng Viện Khoa học địa chất và khoáng sản (Bộ Tài nguyên - Môi trường)- cho thấy cỏ vetiver có nhu cầu hút nước cực lớn và hấp thụ được cả các hợp chất, hóa chất có hại, đặc biệt là kim loại nặng, hóa chất bảo vệ thực vật. Nó còn hút phân bón dư thừa vào bộ rễ, sau đó phân hủy, phân rã chúng. Mặt khác, cỏ vetiver cũng đóng vai trò tích tụ các chất độc hại lại một chỗ để những xử lý tiếp theo trở nên đơn giản hơn. 

TS Trần Tân Văn cho biết qua các cuộc thử nghiệm ở hồ nước thải Nhà máy phân đạm Hà Bắc, cơ sở sản xuất giấy ở Bắc Ninh... và thử nghiệm của đồng nghiệp tại kênh Nhiêu Lộc (TPHCM) đã cho kết quả rất tốt trong việc hạn chế ô nhiễm lan rộng, tiến tới giảm nhẹ mức độ ô nhiễm môi trường.

Cũng theo TS Văn, Bộ Khoa học - Công nghệ đã cấp kinh phí cho Viện Công nghệ Môi trường (Viện Khoa học - Công nghệ Việt Nam) thử nghiệm sử dụng thực vật, trong đó có cỏ vetiver, xử lý ô nhiễm tại các bãi thải khai thác khoáng sản. Tập đoàn Than và khoáng sản Việt Nam đã sử dụng loại cỏ này trong xử lý ô nhiễm các bãi thải khai thác than ở Quảng Ninh... bước đầu cho kết quả rất tốt khi một lượng chì lớn đã được hấp thụ. Nghiên cứu tại các khu vực bãi thải khai thác than, bãi thải làng nghề cho thấy khi cỏ vetiver được trồng thành nhiều hàng khép kín quanh khu vực bãi thải chỉ sau ba tháng, những hàng cỏ này tạo thành một bức tường sinh học cả trên mặt đất lẫn dưới lòng đất. Trên mặt đất, thân cỏ ken dày vào nhau để giảm nhẹ nước mặt chảy tràn, giữ lại bùn cát và qua đó hạn chế các chất độc hại từ bãi thải phát tán rộng ra ngoài. Dưới lòng đất, bộ rễ cỏ dài tới 3m cũng ken lại tạo nên một bức tường chặn đứng các chất ô nhiễm lan truyền bừa bãi, đồng thời hút trực tiếp các chất ô nhiễm, kể cả hóa chất độc hại và từng bước làm phân tán, tan rã chúng. 

TS Trần Tân Văn cho biết, nếu trồng đúng kỹ thuật, loại cỏ này hoàn toàn có thể ứng dụng vào mục đích xử lý nước thải ô nhiễm tại các lưu vực sông ô nhiễm như sông Nhuệ - Đáy, Đồng Nai - Thị Vải với chi phí ít tốn kém. Đặc biệt kỹ thuật trồng rất đơn giản, người dân cũng có thể tự trồng được. Thứ nhất, có thể trồng cỏ men theo các bờ kênh, bờ mương và lấy nước thải tại đó tưới ngập chân các khu trồng cỏ để cây cỏ hấp thụ, từ đó lọc nước trở lại. Loại cỏ này nếu bị ngập trong nước thải hằng tháng vẫn không chết. Thứ hai, có thể trồng thủy canh - trồng thành bè nổi để lọc các chất ô nhiễm trên sông. TS Trần Tân Văn khẳng định cỏ vetiver đang được ứng dụng thành công để ngăn chặn xói lở, sạt lở, bảo vệ đê điều tại hơn 40 tỉnh. Cỏ vetiver còn có khả năng giảm nhẹ mức độ ô nhiễm tại các bãi thải làng nghề, bãi thải khu vực khai thác than, lưu vực sông ô nhiễm nặng và giảm bớt độc hại từ những vùng đất nhiễm điôxin.

Theo http://www.tuoitre.com.vn, 8/4/2009

***************
CƠ CẤU ĐÓNG MỞ                     NẮP BÀN CẦU BẰNG CHÂN
Trước nay, người ta thường dùng tay đóng mở nắp và bàn ngồi của bàn cầu, đây là một trong những cách khiến vi trùng tiếp xúc với cơ thể. Để khắc phục tình trạng này, tác giả Thân Thế Hào (TPHCM) đã nghiên cứu một cơ cấu đóng mở nắp bàn cầu vệ sinh bằng chân.

Cơ cấu này bao gồm một mặt ốp rỗng bằng nhựa, bên trong có khung sắt đỡ trục bộ phận đạp truyền động cuộn cáp và bộ phận đạp truyền động trục. Bộ phận đạp truyền động cuộn cáp liên kết với cuộn cáp bằng cáp truyền động cuộn cáp, bộ phận đạp truyền động trục liên kết với trục của bộ phận truyền lực và ly hợp bằng cáp truyền động trục. Trên nắp đậy và bàn ngồi có bánh răng truyền động nắp và bánh răng truyền động bàn ngồi cùng được định vị trên trục của bộ phận truyền lực và ly hợp. 
Ngoài việc dùng chân thay thế cho tay để đóng mở nắp bàn cầu, cơ cấu này còn giúp người dùng không phải cúi người khi thao tác, rất tiện lợi cho những người già yếu mắc bệnh về cột sống. Công trình này đã được tác giả đăng ký độc quyền sáng chế tại Cục Sở hữu Trí tuệ. Tác giả cũng đã đăng ký tham dự giải thưởng Sáng chế 2008 và được hội đồng giám khảo đánh giá cao.

Theo www.nld.com.vn,9/4/2009
***************

XỬ LÝ NƯỚC THẢI BẰNG PHƯƠNG PHÁP SINH HỌC
Ban Quản lý Khu chế xuất – Khu Công nghiệp TPHCM (Hepza) vừa phối hợp với Công ty DAS Environmental Expert GmbH, Đức giới thiệu công nghệ xử lý nước thải bằng phương pháp sinh học, còn gọi là hệ thống xử lý phản ứng sinh học nhỏ giọt.

Quy trình hoạt động của hệ thống là để cho dòng nước thải đi từ trên xuống dưới, xuyên qua một lớp vật liệu tiếp xúc nhỏ và nhẹ có chứa vi sinh để phân hủy các chất ô nhiễm trong nước thải. Kết quả quá trình phân hủy sẽ tạo ra CO2 , H2O và sinh khối. Vi sinh hữu cơ trên chất nền được cung cấp ôxy với áp lực thấp bởi quạt gió đơn giản thổi không khí từ bên dưới của bể phản ứng. Nhờ cơ chế này mà các hạt vật liệu được đẩy chuyển động liên tục để tiếp xúc với các chất thải, tiêu thụ năng lượng rất thấp.

Theo TS Lutz Haldenwang, Trưởng Phòng Công nghệ sinh học của DAS, nhờ thiết kế tự động, hệ thống có khả năng vớt lượng sinh khối dư một cách đều đặn tùy theo thời gian được cài đặt sẵn. Một ưu điểm khác là bể phản ứng và đường ống được làm bằng nhựa polyethylene nên không cần bảo vệ chống ăn mòn, giúp tiết kiệm chi phí. Hệ thống này có thể được áp dụng trong các ngành dệt nhuộm, hóa chất, phân bón, dược phẩm, thực phẩm và nước uống...

Theo http://www.nld.com.vn, 23/4/2009
***************

SẢN XUẤT PHÂN BÓN DAP             ĐẦU TIÊN TẠI VIỆT NAM

Ngày 22/04/2009, tại Khu kinh tế Đình Vũ (Hải Phòng), Thủ tướng Nguyễn Tấn Dũng đến dự và bấm nút khởi động dây chuyền đóng gói bao bì sản phẩm phân bón DAP đầu tiên của nước ta, đồng thời công bố tấn sản phẩm phân bón DAP đầu tiên mang nhãn hiệu Việt Nam. 
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Nhà máy Phân bón DAP tại Đình Vũ, Hải Phòng là dự án sản xuất phân bón DAP đầu tiên được xây dựng với quy mô lớn, áp dụng công nghệ và trang thiết bị hiện đại do Tổng Công ty Hóa chất Việt Nam làm chủ đầu tư. Nhà máy Phân bón DAP có công suất thiết kế 330.000 tấn DAP mỗi năm và tổng mức đầu tư khoảng 3.000 tỷ đồng.

Phân tích cụ thể những lợi ích đem lại từ Nhà máy Phân bón DAP, Thủ tướng nêu rõ, với 330.000 tấn DAP mỗi năm sẽ có giá trị dinh dưỡng đối với cây trồng tương đương 1 triệu tấn phân lân các loại và 100.000 tấn phân đạm urê. Nhà máy đi vào vận hành đúng thiết kế sẽ đáp ứng được một nửa số lượng phân bón DAP mà nước ta phải nhập khẩu hàng năm, đồng thời giảm một nửa lượng ngoại tệ khoảng 60 triệu USD hàng năm để mua sản phẩm này từ nước ngoài.

Với 3.300 tỷ đồng giá trị sản xuất công nghiệp tăng thêm từ nhà máy này, thành phố Hải Phòng cũng tăng thu ngân sách 330 tỷ đồng mỗi năm từ thuế giá trị gia tăng.

Trên tinh thần này, Thủ tướng yêu cầu Tổng Công ty Hóa chất Việt Nam đề cao tinh thần trách nhiệm, khẩn trương giải quyết các công việc còn lại để sớm đưa Nhà máy Phân bón DAP Hải Phòng đi vào vận hành ổn định, hiệu quả, đúng với công suất thiết kế nhằm đáp ứng nhu cầu phân bón DAP cho sản xuất nông nghiệp, góp phần nâng cao năng suất chất lượng cây trồng, cải thiện đời sống của người nông dân. 

Theo Báo Sài Gòn Giải phóng, 23/04/2009

***************
· [image: image20.emf]

♦  1-0007393: Thiết bị sấy nhân hạt điều 
Tác giả: Trần Doãn Sơn

Tóm tắt: 

Sáng chế đề cập đến thiết bị sấy nhân hạt điều bao gồm buồng sấy có dạng hình hộp chữ nhật, hệ ống cấp hơi và thoát nước ngưng tụ (1) được bố trí phía sau buồng sấy; hai giàn Caloriphe (2) gồm các ống được nối với nhau tạo thành một đường dẫn hơi duy nhất được bố trí đối xứng trên hai thành bên của buồng sấy; mỗi giàn có hai cụm quạt cấp nhiệt (3); hệ thống phân phối dòng khí nóng (4) được bố trí bên ngoài và dọc theo chiều dài của buồng sấy; hệ thống xe sấy và khay sấy (5) được bố trí bên trong buồng sấy, hệ thống quạt thoát ẩm (6) được bố trí ở hai đầu và ở giữa buồng sấy; và cửa buồng sấy (7) nằm ở mặt trước của buồng sấy.
***************
♦  1-0007434 : Chế phẩm bột giun quế Perionyx escavatus 

Tác giả: Nguyễn Thị Ngọc Dao

Tóm tắt: 

Sáng chế đề cập đến chế phẩm bột giun quế Perionyx escavatus có tác dụng chống đông máu chứa các thành phần theo tỷ lệ phần trăm khối lượng như sau:

Bột giun quế Perionyx escavatus 30 - 35

Bột gừng khô 1 - 2

Pluriamin 25 - 30 

Vitamin (A; E; Bl; C) vi lượng

Các nguyên tố đa vi lượng (Ca, P, Fe, Zn, Na, K, v.v.) dạng vết 
Tinh bột 38 – 44.

***************
♦  1-0007386: Phương pháp sản xuất sắt xốp
Tác giả: Nguyễn Ngọc Linh, Hoàng Văn Sửu, Nguyễn Xuân Dịnh 
Tóm tắt: 

Phương pháp sản xuất sắt xốp từ quặng sắt và than antraxit bao gồm các bước: trộn hỗn hợp quặng sắt và than antraxit theo một tỷ lệ định trước và đưa vào trong một thùng kín; nung hỗn hợp này trong thùng kín ở nhiệt độ nằm trong khoảng từ 11000C đến 13000C trong một khoảng thời gian xác định đủ để các sắt ôxit có trong quặng được hoàn nguyên thành sắt xốp nhờ cacbon monoxit tạo ra từ cacbon có trong than antraxit; và phân loại các chất thu được trong thùng kín sau khi quá trình nung kết thúc để thu được sắt xốp thành phẩm. Phương pháp theo sáng chế cho phép sản xuất được sắt xốp với giá thành rẻ, năng suất cao và sử dụng các thiết bị hiện có.
***************
♦  1-0007387: Phương pháp sản xuất thép
Tác giả: Nguyễn Ngọc Linh, Hoàng Văn Sửu, Nguyễn Xuân Dịnh.
Tóm tắt: 

Sáng chế đề xuất phương pháp sản xuất thép từ sắt xốp hoặc quặng sắt và than antraxit bao gồm các bước: trộn hỗn hợp quặng sắt và than antraxit theo một tỷ lệ định trước và đưa vào trong một thùng kín; nung hỗn hợp này trong thùng kín đến nhiệt độ nằm trong khoảng từ 11000C đến 13000C trong một khoảng thời gian nhất định; đưa ngay hỗn hợp này ở trạng thái đang nóng đỏ vào lò điện và kích hoạt lò để đưa nhiệt độ của hỗn hợp lên đến khoảng 16000C và duy trì ở nhiệt độ này cho đến khi hỗn hợp nóng chảy hoàn toàn thành thép lỏng; và rót thép lỏng vào khuôn để thu được thép thành phẩm. Phương pháp theo sáng chế cho phép sản xuất được thép với giá thành rẻ, hiệu suất cao.

***************
♦  1-0007430 : Thiết bị trộn-sục khí tầng sôi
Tác giả: Nguyễn Văn Cách

Tóm tắt: 

Sáng chế đề cập đến thiết bị trộn - sục khí tầng sôi bao gồm một quạt gió ly tâm (1), một ống dẫn khí (2) và một bộ hợp khối ba cánh quạt ly tâm. Bộ hợp khối ba cánh quạt ly tâm gồm ba cánh quạt ly tâm hoạt động ly tâm độc lập với nhau được kết nối cứng thành một khối, đồng trục và tách biệt không gian với nhau nhờ các vách ngăn tạo thành ba buồng ly tâm trên (4), dưới (5) và giữa (3), ống dẫn khí (1) có một đầu được nối kín khí với cửa ra của quạt gió ly tâm (1) và đầu kia được nối kín khí với cửa hút của buồng ly tâm giữa (3) của bộ hợp khối ba cánh quạt ly tâm, sao cho khi vận hành thiết bị trộn - sục khí tầng sôi, không khí được quạt gió ly tâm (1) hút rồi đẩy ly tâm vào ống dẫn khí để đi vào buồng ly tâm giữa (3), sau đó được đẩy ly tâm ra ngoài.
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***************
♦  1-0007406: Bộ kẹp nguyên liệu tự động dùng cho máy dệt mành
Tác giả: Giang Hữu Mạnh
Tóm tắt: 

Sáng chế đề cập đến bộ kẹp nguyên liệu tự động dùng cho máy dệt mành bao gồm bộ bánh cam có hai bánh cam (1) và (2) được lắp xoay được vào trục truyền động chính của máy dệt mành, và lần lượt tác động lên hai tay đòn (3) và (4); các tay đòn (3) và (4) lần lượt truyền động cho xích truyền động (5) làm cho bánh răng trung gian (5') quay; bộ truyền động bánh răng gồm có các bánh răng thứ nhất, thứ hai và thứ ba (6), (7) và (8) được nối với bánh răng trung gian (5'), nhờ đó, chúng quay được; dây kiếm (9) được lắp khớp với bánh răng thứ ba (8), nên nó chuyển động qua lại trên ray kiếm (21); bộ gá gồm có hai gá (14) và (15) được lắp ở hai phía bên của máy dệt mành để nâng hàm trên (12) của bộ kẹp nguyên liệu nhằm kẹp và nhả nguyên liệu; và bộ kẹp nguyên liệu gồm có đầu kẹp, phần thân, thanh kim loại đàn hồi (10') và phần đuôi mà mặt đáy của nó được lắp cố định với dây kiếm, đầu kẹp có hai hàm trên và dưới (12) và (11) được lắp xoay được với nhau sao cho hàm trên có thể được nâng lên và hạ xuống để kẹp và nhả nguyên liệu vào vị trí cần dệt nhờ bộ gá tỳ vào phần cong của thanh kim loại đàn hồi (10').
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♦  2-0000742: Thiết bị làm mát không khí bằng hơi nước
Tác giả: Nguyễn Quốc Hưng

Tóm tắt: 

Giải pháp hữu ích đề cập tới thiết bị làm mát không khí bằng hơi nước bao gồm khoang cấp nước có dạng hình hộp chữ nhật, trong đó nhiều lỗ cấp nước nhỏ được tạo ra ở đáy khoang cấp nước để cấp nước cho khoang tạo hơi ẩm, van điều chỉnh được bố trí bên trên đáy khoang cấp nước để điều chỉnh lượng nước chảy qua các lỗ cấp nước nhỏ ở đáy khoang cấp nước; khoang tạo hơi ẩm được bố trí bên dưới khoang cấp nước, trong đó các sợi bằng vật liệu dễ thấm nước và dễ bay hơi được bố trí theo phương thẳng đứng và gần như thẳng hàng với phần lớn các lỗ cấp nước nhỏ ở đáy khoang cấp nước để tạo hơi ẩm, một lưới kim loại có mắt lưới hình thoi được bố trí theo phương thẳng đứng ở một phía bên của khoang tạo hơi ẩm sao cho các mắt lưới hình thoi có thể dẫn nước chảy xuống từ một số lỗ cấp nước nhỏ ở đáy khoang cấp nước, và các quạt thụ động được bố trí ở mặt ngoài lưới kim loại để tạo bụi mù khi những hạt nước rơi xuống từ các lỗ cấp nước nhỏ còn lại ở đáy khoang cấp nước va đập vào chúng; khoang gom nước được bố trí bên dưới khoang tạo hơi ẩm để gom lượng nước còn dư sau khi đi qua khoang tạo hơi ẩm, bơm được nối với đáy khoang gom nước và khoang cấp nước qua đường ống dẫn, bơm này được kích hoạt tự động khi mực nước trong khoang gom nước đạt đến một mức định trước; và quạt gió được bố trí đối diện với mặt ngoài lưới kim loại để thổi không khí qua khoang tạo hơi ẩm nhằm cấp khí mát ra môi trường sử dụng.
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***************
♦  2-0000743: Phương pháp sản xuất bồn cầu

Tác giả: Phạm Châu Sơn
Tóm tắt: 

Giải pháp hữu ích đề xuất phương pháp sản xuất bồn cầu bằng sứ vệ sinh có vành xối kín hoặc hở, phương pháp bao gồm năm bước: đúc phôi thân bồn cầu; đúc phôi mặt bồn cầu; dán ghép phôi thân bồn cầu với phôi mặt bồn cầu; sấy phôi bồn cầu liền khối này; và phun phủ men sứ rồi nung tạo thành phẩm. Phương pháp này được sử dụng để sản xuất bồn cầu có các thành của vành xối được phân chia để đúc trên phôi thân cầu hoặc phôi mặt bồn cầu.
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Theo Công báo SHCN số 250/2009
***************
♦ 2-0000746: Kết cấu nền dùng cho sàn bê tông rỗng

Tác giả: Đỗ Đức Thắng 
Tóm tắt: 

Giải pháp hữu ích đề cập đến kết cấu nền dùng cho sàn bê tông rỗng cho phép xây dựng các công trình với chi phí thấp, chất lượng cao, giá thành hạ và rút ngắn được thời gian thi công.

Để thực hiện mục đích nêu trên, kết cấu nền dùng cho sàn bê tông rỗng theo giải pháp hữu ích bao gồm các dầm thứ nhất (1) hình chữ V lộn ngược được tạo bởi các thanh thép dọc ở các đỉnh của hình chữ V và các cạnh bên là các dây thép hình sin được hàn vào hai bên của các thanh thép dọc này với các phần chân của chúng được chôn chìm trong một lớp bê tông mỏng (4) mà trên đó có đặt các khối vật liệu rỗng (3) ở những khoảng cách định trước, khác biệt ở chỗ, kết cấu này còn bao gồm: các dầm thứ hai (2) hình chữ V lộn ngược có kích thước hơi nhỏ hơn kích thước của các dầm thứ nhất (1) nêu trên và được bố trí vuông góc với các dầm này bằng cách luồn qua khoảng trống giữa dây thép hình sin; và các mép ngoài của lớp bê tông có các bộ phận khoá liên động để cài khoá với các kết cấu nền liền kề.
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♦ 2-0000744: Thiết bị từ hoá nước sử dụng vật liệu từ NdFeB

Tác giả: Trần Lê Hưng (VN), Phạm Minh Sơn,…

Tóm tắt:
Giải pháp hữu ích đề cập đến thiết bị từ hoá nước sử dụng vật liệu từ NdFeB bao gồm: các cặp cực từ bằng vật liệu NdFeB ốp vào trong ống dẫn nước bằng vật liệu phi từ, tất cả được đặt trong vỏ thép không gỉ có nắp có thể mở ra được. Bên trong vỏ thép được điền đầy bằng các vật liệu phi từ để cố định các cực từ NdFeB luôn song song và không bị dịch chuyển khi vận chuyển và lắp đặt thiết bị. Bên trong vỏ thép ở phía ngoài cực từ NdFeB có đệm thêm hai tấm sắt nhờ đó làm tăng thêm cường độ từ trường trong ống dẫn nước của thiết bị, bằng cách thay hai tấm sắt che cực từ bằng các tấm sắt có chiều dày khác khi mở vỏ hộp ra có thể điều chỉnh được cường độ từ trường trong ống dẫn nước của thiết bị từ hoá để quá trình từ hoá đạt hiệu quả tốt nhất phù hợp vào thành phần nước đầu vào, vận tốc dòng nước từ hoá và mục đích sử dụng nước được từ hoá.
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Phát hiện nhanh urê trong thực phẩm.


Bảo quản giò lụa bằng muối hữu cơ.


Chế tạo thành công máy tuốt hạt điều.


Sản xuất cồn khô từ trái điều.


Mứt hoa sầu riêng.


Hệ thống chưng cất tự động.


Hệ thống ghi vé xe cầm tay. 


Nghiên cứu thành công giường chiếu đèn hai mặt điều trị vàng da trẻ sơ sinh.


Xây dựng thành công quy trình chẩn đoán trên phôi người.


Tạo ra bò con từ tế bào đông lạnh.


Thiết bị cán sóng tôn theo trục ngang và cách lợp tôn theo kiểu mới.


Việt Nam sản xuất được giống cá lăng nha. 


Biến lúa thường thành lúa thơm.


Cỏ hút ô nhiễm.


Cơ cấu đóng mở nắp bàn cầu bằng chân .


Xử lý nước thải bằng phương pháp sinh học.


Sản xuất phân bón DAP đầu tiên tại Việt Nam.














Thiết bị sấy nhân hạt điều.


Chế phẩm bột giun quế Perionyx escavatus.


Phương pháp sản xuất sắt xốp.


Phương pháp sản xuất thép.


Thiết bị trộn-sục khí tầng sôi.


Bộ kẹp nguyên liệu tự động dùng cho máy dệt mành.


Thiết bị làm mát không khí bằng hơi nước.


Phương pháp sản xuất bồn cầu.


Kết cấu nền dùng cho sàn bê tông rỗng.


Thiết bị từ hoá nước sử dụng vật liệu từ NdFeB.
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